CONTRATO - BUFFET

t A A Conselho de Arquitetura -
; G O e Urbanismo de (§0|és

DAS PARTES:

I. CONSELHO DE ARQUITETURA E URBANISMO DE GOIAS - CAU/GO, autarquia federal de
fiscalizagdo profissional regida pela Lei 12.378, de 31/12/12012, inscrito no CNPJ sob o n°
14.896.563/0001-14, com sede a Av. 136 n°® 797, Sala 1010-B, Edificio New York Square, em
Goiania (GO) CEP 74093-250, representado neste ato por seu Presidente, John Mivaldo da
Silveira, brasileiro, casado, portador da Carteira de Identidade n° 1.080.844, expedida pela
Secretdria de Seguranga Publica de Goias, e inscrito no CPF sob o nimero 785.651.201-63,
residente e domiciliado em Goiania, doravante denominado CAU/GO. ou CONTRATANTE

Il. D&M LOCAGAO DE EQUIPAMENTOS LTDA - EPP, inscrita no CNPJ sob o n® 01.289.955/000173

com sede a Av. Marconi n°® 94 - Jardim Planalto — Goiania - GO ~ CEP 74333-160, representada

A neste ato por sua sécia Mara Socorro Brito Fernandes, brasileira, solteira, portadora da Carteira de
- Identidade n° 1.659.790, expedida pela Diretoria Geral da Policia Civil, e do CPF n° 380.158.201-97,

residente e domiciliado a em Goiania - GO, doravante designada CONTRATADA ou simplesmente
D&M. .

Fesolvem, tendo em vista o resultado do CONVITE n° 01/2013, celebrar o presente Contrato,
mediante-as clausulas e condigdes a seguir. ' ~

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO .

O presente contrato tem como objeto a execucdo de Servicos de Buffet para os evenfos a serem
realizados em outubro/2013 e 'dezembr'o/2013, conforme as especificagdes abaixo: ‘

LOTE 02 - BUFFET

Item 01 - BUFFET PARA O EVENTO 01

As quantidades deverso ser suficientes para atender ao evento e deverdo contar com, no minimo, os
seguintes componentes: : ) ‘ '

1.1 Lanche Frugal para 150 (cento e cinquenta) pessoas - (1° dia)
a) Mix de Frutas da estacdo descascadas, pelo menos 05 (cinco) variedades, picadas em perfeita forma
em pedagos ao ponto de serem espetados, expostas em saladeiras transparente de vidro.

Para servir deverao ser utilizados ainda: Copinhos descartaveis de plastico de 1° qualidade, palitos,
creme de leite, adocante. "

~ b) Bebidas: -
L ¢  Coca-Cola normal e zelo
* Guarana Antartica normal e zero 1
* Sucos de frutas (caju, uva e goiaba) ’ ' ’
o Agua aromatizada (lim&o com hortel)

1.2 quuetel Volante em pé para 200 (duzentas) pessoés - (2° dia)

a) Entrada ~ com no minimo 10 opcées: - ' -
7 » Canapés de queijo brie e frutas da estacao
- * Canapé de abacaxi assado com damasco e hortel3

- L
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Vol au vent de palmito.

Vol au vent de aspargo

Vol au vent de carne seca com queijo coalho
Vol au vent de bacalhau

Mini quiche de alho poro

Mini quiche de queijo com bacon

Croissant de presunto e queijo

- Mini p&o sirio com peru defumado e queijo ! *

b) Comidas servidas individuais- volante

c) Sobremesa

Salada caprese com queijo minas e molho especial -
Penne ao molho de tomates frescos com manjericao
Risoto do Cerrado (frango, linguiga, pequi)
Bobozinho de camaréo ‘

Esconqid/'nho de carne seca com kabutia

/

Creme de papaia com cassis o
Sorvete de coco com geleia de cagaita, sorvete de queijo ou nata com goiabada - S

¢ ‘Sobremesa diet - Mousse de limao diet

Café com petit four

d) Bebidas

Coca-Cola normal e zero T
Guatana Antartica normal e zero ‘

*  Suco (caju e uva) normal e diet ;

* Agua mineral com e sem gas

* Batidinhas de frutas vermelhas

e Batidinhas de frutas variadas
Observagées:

a) Quanto a alimentagéo:

Os salgados devem ser apresentaveis, de primeira qualidade, pequenos e pre aprovados com
degustacao pela coordenagéo do evento. ’

Os mini-pratos deverzo ser servidos em temperatura adequada ao cardapio, os frios deverao ser
servidos frios e os pratos quentes, servides quentes.

Servigd minimo de 30 (trinta) minutos para o lanche frugal

Servigo minimo de 3 (trés) horas para o coquetel em peé .

Os. meios _ de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas

dotados de cobertura para protecédo da carga, ndo devendo transportar outras cargas que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

Todos os componentes do cardapio deverao estar disponiveis em quantidades adequadas para
servir do primeiro ao Gltimo comensal. ,

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal treinado:
observando-se as técnicas recomendadas, e de acordo com as normas vigentes.

Os alimentos nao consumidos imediatamente apés o preparo deverdo ser mantidos a uma
temperatura superior-a 65°C ou inferior a 10°C-(saladas e sobremesas), até o momento final da
distribuicao. , . '

As refeigdes deverzo apresentar condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao consumo e em
atendimento as exigéncias da Vigilancia Sanitaria. _ .

Quando o evento for realizado por mais de um dia consecutivo, a Contratada nao podera, em hi-
pétese alguma, repetir o cardapio ou utilizar alimentos do dia anterior.

.

b) Gargons/Gargonetes:

Deveréo ser capacitados para a fungéo além de .ter nogao de etiqueta social e estar devidamente .

o
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-

uniformizados, com cabelos e barbas aparados, unhas limpas (no caso dos gargons) e cabelos

presos e/ou arranjados, maquiagem leve e unhas feitas (

Atribuicbes dos garcons/garconetes: Servir a

reposicéo de alimentos expostos.nos aparadores; se

coquetéis.

¢) Materiais necessarios

Mesas de apoio;

no caso de gargonetes).

mesa diretiva com &gua durante todo o evento,

Aparadores com forros limpos, passados na cor preta;

Bandejas em prata:

Jarras em vidro ou inox: .

Guardanapos: 0

Copos descartaveis de qualidade (4gua e café)
Espetinhos para pegar as frutas;

Suqueira em vidro; .
Saladeiras de vidro para servir o mix de frutas;
Tagas de vidro para servir a mesa diretiva;

_Tagas de vidro para o coquetel, coffee break e I

Carrinho drink bar:
Adogante e acucar.

¢

Item 02 - BUFFET PARA O EVENTO 02

As quantidades deverdo ser suficien
seguintes componentes:

21 Coquetel\Volante, em
a) Entrada , ‘

Canapés de queijo brie e frutas da estacao

anche frugal;

Pé, para 50 (cinquenta) pessoas - (2° dia)

Canape de abacaxi assado com damasco e hortela

Vol au vent de palmito.
Vol au vent de aspargo
Vol au vent de carne seca com queijo coalho
Vol au vent de bacalhay

Mini quiche de alho poro

Mini quiche de queijo com bacon

Croissant de presunto e queijo

Fotheado de frango e passas

‘ ’b) Comidas servidas individuais- volante

Mini salada e molho especial ’

Massa ao molho de tomates frescos com manjericdo -

Risoto do Cerrado (frango, linguica, pequi)
Moqueca de peixe, servida com arroz de cacha
Escondidinho de carne $eca com kabutig -

¢a e raspas de liméo.

Mini tapiocas com recheio de frango desfiado, bem temperado.

) Sobremesa

Creme de papaia com cassis

Sorvete de coco com geleia de cagaita ou Sorvete de creme com calda de

d)-Bebidas )

Coca-Cola normal e zero

Guarana Antartica normal e zero

Sucos (caju, uva e manga) normal e diet
Agua mineral com e sem gas -

jabuticaba

rvir alimentos e bebidas durante todo os

tes para atender ao evento e deverdo contar com, no minimo os
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¢ Batidinhas de frutas vermelhas

2.2 Coquetel para 500 (quinhentas) pessoas - (3° dia)
a) Entrada

* Canapés de queijo brie e frutas da estacéo

Canapé de abacaxi assado com damasco e hortela

Vol au vent de palmito. ‘ -
Vol au vent de aspargo
Vol au vent de carne seca com queijo coalho
Vol au vent de bacalhau e
Mini quiche de alho poro . .
Mini quiche de queijo com bacon
Croissant de presunto e queijo , : . A
Folheado de frango e passas ¢

® o o 0 o o o o o

b) Comidas servidas individuais- volante : \

¢ Paella Goiana ' :
Moqueca de peixe, servida com arroz de cachaca e raspas de liméo.
Bobézinho de camardo ‘
Escondidinho de carne seca com puré de abdbora
Creme de milho com frango.

* . ¢) Sobremesa

* Brigadeiros de colher . -

* Mini tapiocas - Servidas com coco, leite moga, manteiga e calda de chocolate

* Sobremesa diet: Manjar de coco light
. » Café com petit four - - ,

d) Bebidas

* Coca-Cola normal e zero
Guarana Antartica normal ezero -
Sucos (caju, uva) normal e diet
Suco de uva com gengibre
Agua mineral com e sem gas
Batidinhas de frutas vermelhas
‘Batidinhas de frutas variadas
Agua saborizada (laranja com hortela)

¢ & & o ¢ o o

‘Observagoes:
a) Quanto a alimentagao: ' - .
* Os salgados devem Ser apresentaveis, de primeira qualidade, pequenos e pré aprovados com
- degustacao pela coordenacao do evento ' '
* Os mini-pratos deverao ser servidos em temperatura adequada ao cardapio, os frios deverao ser
servidos frios e os pratos quentes,-servidos quentes. ' :
*  Servigo minimo de 3 (trés) horas para o coquetel em pe (50 pessoas) ’ .
* Servigo minimode 5 (cinco) horas para o coquetel (500 pessoas) ’
¢ Os meios de transporte do alimento preparado devem ser ‘higienizados, sendo adotadas
medidas- a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser
dotados de cobertura para prote¢do da carga, nao devendo transportar outras cargas que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.
* Todos os componentes do cardapio deverao estar disponiveis em quantidades adequadas para
servir do primeiro ao Ultimo comensal. )
* O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal treinado,
observando-se as técnicas recomendadas, e de acordo com as normas vigentes. )
* Os alimentos ndo consumidos imediatamente apés o preparo deverdo ser mantidos a uma

temperatura superior a 65°C ou inferior a 10°C (saladas e sobremesas), até o momento final da
distribuicao. _ , ] \ :
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* As refeicbes deverao apresentar condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao consumo e em
atendimento as exig&ncias da Vigilancia Sanitéaria. . » ‘

* Quando o evento for realizado por mais de um dia consecutivo, a Licitante Vencedora‘nép’
‘podera, em hipotese alguma, repetir o cardapio ou utilizar alimentos do dia anterior. Na hipétese

de evento redlizado em um unico dia, devera variar o cardapio nos periodos da manha e tarde.

0

b) Gargons/Garconetes:

e Deverao ser capacitados para a funcéo além:de ter nogao de etiqueta so’cial e estar devidamente
uniformizados, com cabelos e barbas aparados, unhas limpas (no caso dos gargons) e cabelos
presos e/ou arranjados, maquiagem leve e unhas feitas (no caso de gargonetes). )

* Atribuicdes dos garcons/gargonetes: Servir a mesa diretiva com agua durante todo o evento;

\reposicédo de alimentos eXpostos nos aparadores; servir alimentos e bebidas durante todo os
coquetéis. : ;

¢) Materiais necessarios

e Jarras em vidro ou inox:

Guardanapos: v
Copos.descartaveis de qualidade (4gua e café)
Espetinhos para pegar as frutas: ~
Suqueira em vidro; ’

Saladeiras de vidro para servir o mix de frutas:
Tagas de vidro para servir a mesa. diretiva; ’ ' -
Tagas de vidro para o coquetel e lanche frugal;

Carrinho drink bar: '

Adogante e acucar.

CLAUSULA SEGUNDA — DAS OBRIGAC()ES:

Paragrafo 1° - Obrigagées da CONTRATADA: S .

Além dos casos comuns, implicitos ou expressos neste contrato, nas especificacbes e na legislacéo
aplicavel a espécie, obriga-se a CONTRATADA, como de sua exclusiva responsabilidade:

I prestar todas os esclarecimentos que forem solicitados pela CONTRATANTE

ll.  contratar €m seu proprio nome todo o pessoal destinado a execugao dos servigos de transporte, .
montagem e desmontagem, assisténcia técnica, de operagado -de bens manipulagio dos

‘responsabilidades decorrentes das disposicbes das leis trabalhista, previdenciaria, societaria e
fiscal. : A , .

lil. arcar com as despesas de ‘materiais necessarios a eXeCucdo dos servicos, bem como os

encargos fiscais e tributarios (Federal, Estadual e Municipal) incidentes sobre o pagamento
decorrentedos Servigos aqui contratados.

IV. assumir e pagar as despesas que porventura ocorrerem, com condugdo, viagens, alimentacéo e

estada de seu pessoal, dentro do perimetro urbano de Goiahia, em razdo da execucao dos
trabalhos; ) v :

V. cumprir a execugao dos servicos dentro dos prazos e cronograma de agdes estipulado;

VI comunicar, por.escrito, com antecedéncia, 0 nome de sey pessoal credenciado para fazer os
* trabalhos junto a CONTRATANTE; : .

VII. apresentar detélhamento dos cardapios- que serao servidos pela CONTRATADA, para cada
ordem de fornecimento de servicos de Buffet, conforme as exigéncias minimas constantes deste
contrato, ficando sujeito a aprovagao do CONTRATANTE: -

Vill.realizar os servicos dentro da melhor técnica, utilizando material de primeira qualidade para ela-
borac&o dos alimentos, tudo conforme as especificagdes constantes deste Edital;

N R £
IX. devem ser apresentaveis, de qualidade, pequéenos e pré aprovados com degustagép‘pela coor-
denacgédo do evento.

J

0 (@(:
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corrigir, reparar, remover, reconstruir ou substituir as suas expensas, no todo ou em parte, o
objeto.do Termo de Referéncia e Contrato, em que se verificam vicios, defeitos ou incorrecdes 1
resultantes da execugio dos Servicos ora contratados; L

Xl. manter durante toda a execucao do respectivo contato, em compatibilidade com as 6brigagc‘>es
assumidas, todas as condigcdes de habilitagso; _

Xll. responsabilizar-se pelos danos causados diretamente & administrag&o ou a terceiros decorrentes

. de sua culpa, ou dolo na execucao desse Contrato:
Xlll.executar os servicos objeto desse Contrato através de pessoas

seja julgada inconveniente, ou cuj

XIV.assumir a respo;sabilidade
especifica de acidentes de

dependéncia da CONTRATANTE.

XV. assumir e arcar com os encarg
0s tributos resultantes do cumpr

qualquer transgressao de seus p

XVIL. comunicar a fiscaliza
condigbes inadequadas a

¢ao da
execug

" aperfeita ‘execugéo do objeto do Contrat

XVIIIl. manter um supervisor responsavel
desse Contrato, com poderes de repres

XIX.  cumprir as ordens de Servi
observando a exceléncia nos s

cO

por todas as providéncias e obri
traba
empregados, no desempenho do

0s trabalhistas previdenciarios
imento desse contato .

repostos ou convenientes.

idoneas com capacidade
ilidade ‘por quaisquer danos

a capacidade técnica seja insuficiente.

gagbes estabelecidas na legislacdo
cia da espécieé forem vitimas, seus
0 com eles, ainda que ocorridas em

lho quando, em decorrén
S SEervicos ou em conexa

 fiscais e comerciais, bem como,

CONTRATANTE, por escrito,
8o dos servigos ou a iminéncia de
o,

quando verificar quajsquer
fatos que possam prejudicar

-pelo gerenciamento da execucao - dos -Servicos objeto
entante e preposto, para tratar com a CONTRATANTE.

S em conformidade com o Termo de Referéngia e Contrato,

ervigos contratados bem como pontualidade dos mesmos.

Paragrafo 2° - Obrigég()es da CONTRATANTE:

Além dos casos comuns, im
cavel a espécie, obriga-se a

I
.

lin.
\A

Rej

Comunicar, em tempo habil, e
os locais e a quantidade de parti

CLAUSULA TERCEIRA - PRECO

Paréagrafo 1° - Pelos servi
de R$ 29.500,00 (
mo de Referéncia,

¢Os prestados,
vinte e nove mil e quinh
partes integrantes des

Paragrafo 2° - No preco-atrib
(Federal, Estadual e Municipal) incidente
necessarios & execugéo do contrato.

\\

s/

plicitos ou expressos neste con
CONTRATANTE, como de sua

Acompénhar a execugao do contrato;

mpresa, os servicos a serem execut
cipantes dos eventos.

uido nesta cldusula, estio incl
$ e outras despesa

trato, nas especificaq:ées e na legislagéo apli-
exclusiva responsabilidade:

eitar, no todo ou em parte, servicos em desacordo com o contrato;
Proceder ao pagamento do contrato, na forra e prazo pactuados;

ados. tais como: os horérios,

/

ga a pagar 8 CONTRATADA o valor
conforme proposta de servigos de BUFFET e Ter-

a CONTRATANTE se obri
entos reais),
te contrato.

’

uidos todos os encérgos fiscais e tributarios
squea CONTRATADA fizer com os servigos

www.caugo.org.br/atendimento@caugo.org.br
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CLAUSULA QUARTA - DO PAGAMENTO

Paragrafo 1° - O pagamento sera efetuado até o 10° dia util a contar da apresentag&o da nota fiscal/fa-

~ tura, devidamente atestada pelo setor competente, de acordo com as condigdes estabelecidas neste
Contrato.

Paragrafo 2° - Juntamente com a nota fiscal/fatura, deverao ser protocoladas as seguintes certidées de
regularidade: !

I prova de regularidade relativa a Contribuicbes Previdenciarias e as de Terceiros, expedida pelo =
i Ministério da Fazenda; . - v

Il. prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, expedida
pela Caixa Econdmica Federal:

Hl. prova de situag&o regular perante a Fazenda Federal;

IV. prova de regularidade para com a Fazenda Publica do Estado de Goias; .

V. prova de reguldridade para com a Fazenda Publica Municipal do domicilio ou sede da firma
interessada; .

V1. prova de regularidade para com a Justica do Trabalho;

VIi. declarag@o se optante do SIMPLES.

Vlil.fotocopia do ultimo comprovante de pagamento do ISSQN e declaragdo, se optante do
SIMPLES. ‘

1

Paragrafo 3° - O Conselho de Arquitetura é Substituto Tributario, de tal sorte que empresa sofrera as
“ seguintes retengoes: ! }

l. Retengdo na Fonte (IRRF IN 1234/2012), em caso de n&o optante do SIMPLES

Il Para prestador de servicos serdo retidos o ISSQN (Lei complementar 128/2003 e Decreto
3366/2003) b '

Paragrafo 4° -No caso de eventual atraso de pagamentd, o valor devido devera $er acrescido de juros
moratérios de 0,03% ao dia, apurados desde a data estipulada para o pagamento até a data da sua
efetiva realizagao, calculados “pro rata die”, sobre o valor da nota fiscal/fatura.

.

4
Paragrafo 5° -N3o serao efetuados quaisquer pagamentos enquanto perdurar pendéncia de liquid‘agéo
de obrigacdes, em virtude de penalidades impostas & CONTRATADA, ou inadimpléncia contratual.

B N -~
Paragrafo 6° -Fica expressamente vedado ao contratado, a negociagéo de faturas ou titulos de crédito
decorrentespeste certame, com 1nstituig6es financeiras ou factorings.

CLAUSULA QUINTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

Os recursos para custeio das despesas do CONTRATO 'correréo a conta do or¢amento do CAU/GO do
Exercicio de 2013, Elemento de Despesa n®6.2.2.1.1.01.04.04.037 '

CLAUSULA SEXTA- VIGENCIA

-

Este Contrato tera sua vigéncia, a partir da data de sua assinatura, findando-se quando da execucéo do
servigo do ultimo evento. ’ i

Y

CLAUSULA SETIMA - RESCISAO o

E assegurado ao CONTRATANTE o direito de rescindir o presente contrato, isento do pagamento de
indenizag&o de qualquer natureza e independente de notificagdo ou interpelagao judicial, porem sem
prejuizo das san¢des aplicaveis a CONTRATADA, nos seguintes casos: ’

I por atraso ou interrupgao dos trabalhos, por culpa atribuivel a CONTRATADA:
) . Il nadecretag&o de faléncia, requerimento de concordata ou dissolucao da CONTRATADA: ‘

. pela transferéncia, cessao deste contrato ou subempreitada, sem a previa e expressa

-

_—
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AN
concordancia do CONTRATANTE.

o

CLAUSULA OITAVA - PENALIDADES

¢

Pela inexecugéo total ou pércial das condigdes pactuadas, erros de execugao ou in"adimplemer‘ito
contratual, a CONTRATANT podera, garantida a prévia defesa, aplicar a CONTRATADA_, as seguintes
sangdes: » ' ) .

I adverténcia; . .

Il multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do Contrato, nos casos de rescisao contratual, por
culpa da CONTRATADA: :

. o atraso injustificado na entrega do objeto contratado sujeitara a CONTRATADA a multa de 0,2%
(dois décimos por cento) ao dia, incidente sobre o valor da contratagéo;

IV. multa de 1% (um por cento) sobre o valor do.Contrato por descumprimento de qualquer outra
clausula contratual: .

V. suspens&o temporaria do direito de barticipar em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administragio Publica, por prazo n&o superior a 02 (dois) anos: .

VI. declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica. enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagao,
perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o
contratado ressarcir a Administrag&o’ pelos prejuizos resultantes e apos decorrido o prazo da
' sancao aplicada com base no inciso anterior. ' ‘

v

CLAUSULA NONA - DO FORO

Fica eleito o Foro da Justica Federal, Sec¢éo Judicigria do Estado de Goids, para dirimir quaisquer
duvidas oriundas direta ou indiretamente deste instrumento, renunciando-se expressamente a qualquer
outro, por mais privilegiado que seja.

E, por estarem assim justos e acordados, firmam o presente CONTRATO, redigido em 3 (trés) vias de
igual teor e forma, para um s¢ eleito, juntamente com as testemunhas abaixo.

Goiania (GO), 21 de outubro de 2013
ASSINATURAS: ‘

CONTRATANTE: ° _ CONTRATADA:
. A Y
Johr\Mivaldo da Silveira , ‘ MarekSocorro Brito Fernandes
Presidente - Cargo: Sécia—
CPF 785.651.201-63 CPF380.158.201-97 -
" TESTEMUNHAS: ‘

Nome: ' Nome:
CPF ‘ i CPF

AN
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